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OBCHODNI NAZEV vyrobku

Honziktv lovecak

Soutézni KATEGORIE
VYROBKU dle Metodiky

Masné vyrobky trvanlivé, tepelné neopracované, konzervy a
polokonzervy

ZAKONNY NAZEV vyrobku
dle platné legislativy
(neexistuje-li, uvede se vzity
nazev nebo popisny nazev)

Masny vyrobek trvanlivy fermentovany

SLOZENi VYROBKU

Uvést vSechny pouzité
suroviny vé. pridatnych
latek, viz etiketa vyrobku.

U zakladnich surovin
urcujicich charakter
vyrobku uvést

procentualni zastoupeni

a ptivod v daném kraji.
Pokud nepochazi surovina

z daného kraje, uvést jeji
fakticky puvod a zdivodnéni
této skutecnosti.

X % vepfové maso (z Jihomoravského kraje)*,
X % veprové sadlo (z Jihomoravskeého kraje)**,
% x hovézi maso (z Jihomoravského kraje),
jedla sul, konzervant E xxx,

kofenici smés (kofeni, dextroza, ....)
startovaci kultura

* Pivod masa pouzitého pro vyrobu splfiuje poZadavek na
odchov a porazku zvifat v Ceské republice (odchov i porazka
Jihomoravsky kraj) ve smyslu nafizeni (EU) €. 1337/2013.

** Pavod masa pouzitého pro vyrobu spliiuje poZzadavek na
puvod v Ceskeé republice (odchov i porazka Jihomoravsky
kraj) ve smyslu nafizeni (EU) €. 1760/2000.

Popis kvalitativni
NADSTANDARDNI
CHARAKTERISTIKY

HonzikGv love€ak je fermentovany salam s vysokym
obsahem masa vyrabény na rodinné farmé. Ma o x % masa
vice nez uvadi vyhlaskovy standart. SvuUj nazev dostala podle
jména jejiho vyrobce — Jana Zemédeélce.

ZAKLADNI ZNAKY
technologického postupu

PFijem surovin — michani dila — plnéni do obalu - prolezeni —
uzeni studenym koufem — suseni

FYZIKALNi A CHEMICKE
POZADAVKY *

Obsah soli: x %
Obsah tuku: x %

Y Povinné uvedeni pouze u masnych vyrobku (obsah soli a tuku), mléénych vyrobku (dle druhu vyrobku podle
vyhlasky €. 397/2016 Sb., napf. konkrétni udaj o obsah tuku, tuk v susing, susina).
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TYPY A VELIKOSTI BALENi | Nebaleny, volné lozeny.
vyrobku (véetné
charakteristiky

pouzitého obalu)

ZPUSOB DISTRIBUCE Vlastnim vozidlem uréenym pro pfepravu potravin. Minimalni
vyrobku (véetné podminek trvanlivost 21 dni pfi teploté 20 °C.
skladovani)

Farma Jana Zemédélce, Zeleninova 45/3, Zemédélov
Farmarské trhy v Zemédélové (kazda sobota)

Obchod s potravinami Jablicko, Ovocna 35/4, Zemédélov
Farmarsky trh na Naplavce (Praha 2)

SEZNAM MiST PRODEJE
vyrobku (v€etné uvedeni
adresy prodeje)

Obchodni jméno zadatele .
(PO) nebo jméno a pijmeni | Jan Zemedeélec
zadatele (FO)

Kontaktni osoba .
Jméno a pfijmeni Jan Zemédélec

Kontaktni osoba
Telefon 777 123 456

Kontaktni osoba . _
Email jan.zemedelec@fjz.cz

Priloha k ¢asti B:

U baleného vyrobku prilozit srozumitelnou a citelnou etiketu vSech velikosti oballi nebo
srozumitelny a Citelny nahled vSech velikosti obald, které jsou prihlaseny do soutéze.

U nebaleného vyrobku pfiloZit fotografii vyrobku.
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